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1. INFORMATII GENERALE

1.1. Autoritatea contractanta

Denumire autoritate contractanta: Institutul de Pneumologie “Marius Nasta”

Adresa: sos.Viilor, nr.90, sector 5, Bucuresti

Date de contact: telefon 021 335 69 10; Fax 01 337 38 01; email: secretariat@marius-nasta.ro;
www.marius-nasta.ro, achizitii@marius-nasta.ro

1.2. Introducere

—_ Istoric/Descriere

Prezentul caiet contine indicatii privind regulile de bazi care trebuie respectate astfel incat potentialii
ofertanti si elaboreze propunerea tehnica si financiara corespunzitoare cu necesitdfile autoritagii
contractante.

Cerintele din caietul de sarcini vor fi considerate ca fiind minimale. In acest sens vor fi luate in
consideratie toate ofertele care, prin propunerea tehnicd, asigurd un nivel superior fata de cerinfele
minime din caietul de sarcini; ofertele de produse cu caracteristici tehnice inferioare celor previzute in
caietul de sarcini vor fi declarate neconforme in temeiul art. 137 alin. 3 lit. a din HG nr. 395/2016.
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Specificatiile tehnice care indici o anumitd origine, sursa, productie, un produs special, 0 marca de
fabricatie sau de comert, un brevet de inventie, o licentd de fabricatie sunt mentionate doar pentru
identificarea cu usurintd a tipului de produs si nu au ca efect favorizarea sau eliminarea anumitor
operatori economici sau anumitor produse. Aceste specificatii vor fi considerate ca avind mentiunea
“sau echivalent”..

Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia pentru elaborarea si prezentarea ofertei si
constituie ansamblul cerintelor pe baza carora se elaboreaza de catre fiecare ofertant, propunerea

tehnica. Contine in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Acestea definesc, dupa caz, caracteristici
referitoare la nivelul calitativ, dimensiuni, precum si sisteme de asigurare a calitatii, conditiile pentru
certificarea conformitatii cu standardele relevante.

2. OBIECTIVUL CONTRACTULUI
Obiectivul contractului il constituie asigurarea aprovizionarii cu alimente necesare desfasurarii

activitatii in Institut..

3. CERINTE

Produsele,ofertate trebuie sa indeplineasca minim conditiile impuse de autoritatea contractanta prin
caietul de sarcini. Toate produsele trebuie sa fie in mod obligatoriu in ambalajul original al
producatorului, sigilate, etichetate si in cantitatea solicitata.

Propunerea tehnica, semnata si stampilata, va fi prezentata conform cerintelor minime din Caietul de
sarcini. .

In cadrul propunerii tehnice, ofertantii vor prezenta urmatoarele informatii si documente:

1. Specificatia tehnica completata cu cel putin cerintele solicitate in Anexa prezentului Caiet de
sarcini. Nu se accepta optiunea” COPY-PASTE”.
2. In cazul in care documentele sunt prezentate in limba engleza sau orice alta limba acestea vor

fi insotite, in mod obligatoriu de traducerea in limba romana semnata si stampilata de

catre un traducator autorizat.

3. Tabel detalii producator:
Denumire produs / grup produse:

Nr.crt | Informaii solicitate ' | Rdspuns
1 Denumire producdtor
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2 Tara de resedintd a producdtorului — Adresa postald
3 Tara / adresa/ unitdtii de productie
4 Pagina web (dacd este disponibild)
5 State membre UE wunde produsul/produsele  este/sunt
. comercializat(e)
| 6 EHSistemul Calitdtii
- Standard aplicat

- Activitdti acoperite de standard

- Organismul de certificare
7 Declaratie sau autorizatie
- Numele semnatarului

- Pozitia in co-n'zpania producatoare
- Contact (telefon /fax/e-mail)

4. Se va intocmi tabelul de la producator/fiecare lot daca producatorii sunt diferiti si se va
mentiona deasupra tabelului denumirea lotului /loturilor.

5. Fise tehnice de la producator ale produselor prin care ofertantul are obligatia de a face dovada
conformitatii produselor care urmeaza sa fie furnizate, cu cerintele prevazute in Caietul de
sarcini precum si descrieri/fotografii/prospecte/cataloage/manuale de utilizare, etc., ce
demonstreaza indeplinirea cerintelor din cadrul specificatiilor tehnice din caietul de sarcini.
Cerintele solicitate sunt considerate minime obligatori, iar indeplinirea lor se va demonstra prin
documente emise de catre producator (nu se accepta prezentarea de Fise Tehnice in care sunt
copiate cerintele solicitate).

6. Operatorii economici participanti la procedura vor transmite in cadrul propunerii tehnice o
declaratie pe propria raspundere prin care isi asuma:

a. disponibilitatea ofertantului de a se schimba produsule neconforme .
b. Declaratia detaliata a ofertantului privind termenul de valabilitate al produsului.

7. Propunerea Tehnica se va intocmi separat pentru fiecare lot in parte. astfel.

Cerinte tehnice solicitate de autoritatea
Nr. crt. | contractanta - .
| Specificatia tehnica completata cu cel | Se va completa de ofertant specificatia tehnica |
putin  cerintele solicitate in  Anexa | /lot

Cerinte tehnice completatea de ofertant
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prezentului Caiet de sarcini.
Nu se accepta optiunea”
PASTE”

COPY-

Tabel detalii producator. Se va intocmi
tabelul de la producator /fiecare lot daca
producatorii sunt diferiti si se va mentiona
deasupra tabelului denumirea lotului
/loturilor.

Se va mentiona la ce pagina din specificatia
tehnica se afla documentul si se va atasa

Fise tehnice de la producator ale
produselor prin care ofertantul are
obligatia de a face dovada conformitatii
produselor care urmeaza sa fie furnizate,
cu cerintele prevazute in Caietul de sarcini
precum si descrieri/ fotografii/ prospecte/
cataloage ce demonstreaza indeplinirea
cerintelor din cadrul specificatiilor tehnice
din caietul de sarcini.

Documentul se va prezenta in original si in
limba romana, cu traducere autorizata .

Se va mentiona la ce pagina din specificatia
tehnica se afla documentul si se va atasa

Se va specifica codul de identificare al
produsului aplicat la care se face referire in fisa
tehnica

Cerintele solicitate sunt considerate minime
obligatori, iar indeplinirea lor se va demonstra
| prin documente emise de catre producator

Operatorii  economici participanti la
procedura vor transmite in cadrul
propunerii tehnice o declaratie pe propria
raspundere prin care isi asuma:
-disponibilitatea ofertantului de a se
schimba produsul care in urma desigilari
se constata ca este necomfor .

-Declaratia detaliata a ofertantului privind
termenul de valabilitate al produsului

Se va mentiona la ce pagina din specificatia
tehnica se afla documentul si se va atasa

Fiecare produs ofertat trebuie sa fie inscriptionat cu urmatoarele: denumirea produsului, adresa si
numarul de telefon al producatorului/distribuitorului, cantitatea neta, conditii de depozitare, numar lot,

data fabricatiei si termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “a se consuma inainte de ...” ,
ingrediente, tara de origine, informatii nutritionale medii/100g produs. Ambalajele vor fi imprimate
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individual si/sau previzute cu etichete atasate astfel incat sa nu se poate schimba. Toate informatiile
necesare trebuie sa fie tiparite astfel incat sa fie imposibila schimbarea sau indepartarea lor fara a lasa
urme vizibile. Se impune pastrarea integritatii ambalajului..

NOTA: specificatiile tehnice care indica o anumita origine, sursa, productie, un procedeu special, o
marca de fabricatie sau de comerf, un brevet de inventie, o licenja de fabricatie, sunt mentionate doar
pentru identificarea cu usurinta a tipului de produs si NU au ca efect favorizarea sau eliminarea
anumitor operatori economici sau a anumitor produse.

NOTA:Ofertantul are obligatia de a numerota si semna (reprezentantul legal al ofertantului /
reprezentantul legal al asocierii, dupa caz) fiecare pagina a propunerii tehnice si de a intocmi un opis
al documentelor incluse in Propunerea Tehnica precum si de a completa tabelul aflat la Sectiunea
Formulare

NOTA: Se vor solicita esantioane pentru fiecare lot si produs ofertat primilor 3 clasati in urma
evaluarii propunerii tehnice .

4. SPECIFICATII/CARACTERISTICI TEHNICE

“Alimente”
- cod CPV principal

LOT LEGUME

1. ARDEI GRAS

Calitatea 1, sortati, fara pete, aspect si culoare specifica, proaspeti, gustosi, marime in fuctie de
necesitati, fara amestecaturi.

2. CASTRAVETI

Calitatea I, sortati,aspect natural si proaspeti,fara pete,fara lovituri,fara amestecaturi.

3. CEAPA VERDE
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Calitatea I, sortata, curatata de pamant, proaspata, cruda, tulpina bine conturata, fara deformatii.

4. CONOPIDA

Calitatea I, curatata de frunze, coloratie naturala, fara pete, fara lovituri, fara degeraturi, fara
amestecaturi.

5. DOVLECEI

S nu fie atacati de boli sau daunatori si si nu aibd miros neplacut, sa nu fie ingalbeniti sau mucegaiti
,,sau echivalent”. Gust si miros plicut, caracteristic soiului, fard gust sau miros stréin.

6. ROSII

Calitatea [, ambalate la ladite, proaspete, bine coapte, gustoase, fara pete, fara lovituri, fara stricaciuni,
calibru minim 8 cm.

7. PRAZ

Calitatea I, sortat,spalat de pamant,proaspat,crud,tulpina bine conturata,fara deformatii.

8. SALATA VERDE

Calitatea I, sortata, coloratie naturala, fara pete, fara daunatori, fara degeraturi.

9. USTUROI VERDE

Cal I,sortat ,curatat de pamant,fara peste si stricaciuni,coloratie naturala,ambalat la ladite de plastic.

10. LEUSTEAN: PATRUNJEL FRUNZE si MARAR

Proprietiiti organoleptice: Verdeat - calitatea I, sortatd, sanatoass, fard frunze ingélbenite sau
vestejite, este exclus produsul afectat de putrezire sau depreciere, astfel incat sa il facd impropriu
consumului, fira deprecieri cauzate de daunatori, fard urme de mucegai, cu aspect proaspat.
Livrare: Livrarea se face pe bazd de comandd, de 2 ori/ siptdména;
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Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insotite de: factura fiscala, certificat de calitate/declaratie de conformitate,
buletin de analizi. Lipsa acestor documente, atrage dupa sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie si se afle in termenul de valabilitate. Autoritatea contractantd poate sa
respinga produsele a ciror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
Transport: Transportul pani la destinatie, inclusiv manipularea pana in Magazia de Alimente, se va
efectua de citre ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie sé fie acoperite,
curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri strdine sau patrunzatoare, neinfestate si ferrite de
posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

11. CEAPA USCATA

Proprietiti organoleptice: Bulbi intregi, curati, santosi, fara atacuri de boli sau insect care sa le faca
improprii consumului, fird vitimari produse de frig, fard umiditate exterioard anormald, sufficient de
uscati in stadiul de utilizare;

Proprietiti fizice:Corpuri strdine minerale, vegetale max 2%

Livrare: Livrarea se face pe bazi de comandd, 1 datd/ siptimana;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insotite de: factura fiscald, certificat de calitate/declaratie de conformitate,
buletin de analiza. Lipsa acestor documente, atrage dupé sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie si se afle in termenul de valabilitate. Autoritatea contractantd poate sa
respingi produsele a ciror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
Receptia produselor:

Receptia va consta in verificarea calitativd si cantitativd a produsului contractat, va fi efectuatd la
sediul achizitorului de citre comisia de receptie impreund cu reprezentantul furnizorului;

Daci la receptia efectuati cantitatea de produs livratd nu va fi acceptata, deoarece nu corespunde din
punct de vedere calitativ cu cerintele specificate in prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autoritatii
contractante, furnizorul se obligd si asigure inlocuirea cantitdtii neacceptate cu produse
corespunzatoare, in termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport si
manipulare.

12. FASOLE USCATA

Proprietiti organoleptice: Aspect, culoare, miros si gust trebuie s fie caracteristice fasolei sdnitoase,
cu boabe dezvoltate normal, ajunse la maturitate, si fie fara pete, fara lovituri sau stricaciuni, sd nu fie
amestecate recoltele din ani diferiti, s& nu fie amestecate cu produse similar de categorie inferioara;
Aspect: boabe de marime uniform, pline, sénitoase, neincolfite, lucioase si féra insecte;
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Culoare: alba, uniformai;

Fird miros si gust striin (de mucegai, de incins, de rozitoare),
Livrare: Livrarea se face pe bazéd de comandd, 1 datd/ siptdmana;
Termen de valabilitate: 18 luni de la data productiei.

13. PASTARNAC, PATRUNJEL si TELINA - RADACINA

Proprietiiti organoleptice: Produs intreg, sindtos, proaspit, nedeshidratat, calitatea I. Aspectul
exterior neted, fara stricaciuni, lovituri sau gauri.

Gustul specific soiului, fard miros strdin.

din punct de vedere calitativ cu cerinele specificate in prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorittii
contractante, furnizorul se¢ obligi si asigure inlocuirea cantitatii neacceptate cu produse
corespunzitoare, in termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport si
manipulare.

14. MORCOVI

Proprietiiti organoleptice: Radicini netede cu aspect proaspit, nedeshidratati, cu forma regulatd, fara
fisuri sau cripaturi, neramificati, nelemnificati, fird defecte cu forma de coloratie, fira tendinte de
incoltire, fird umiditate externa, fard miros si gust striin;

Proprietiti fizice:

Corpuri striine max 2% dintre care vegetale 1% si minerale 2% :

Proprietati biologice:Drojdii si mucegaiuri: max 100 nr/g;Bacillus cereus: max 10 nr/g;Bacteria
coliforme max 10 nr/g.

Proprietati chimice:Arsen: max 0,5 mg/kg;Cadmiu: max 0,1 mg/kg;Plumb: max 0,5 mg/kgZinc: max
15 mg/kg;Cupru: max 5 mg/kg;Staniu: 0 mg/kg;Mercur: max 0,05 mg/kg;

Livrare: Livrarea se face pe bazi de comanda, 1 datd/ sdptimana;

~  Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insotite de: factura fiscald, certificat de calitate/declaratie de conformitate,
buletin de analizi. Lipsa acestor documente, atrage dupi sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie si se afle in termenul de valabilitate. Autoritatea contractantd poate sa
respinga produsele a ciror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
Mod de ambalare si etichetare:

Ambalarea in saci de plasa din poliester de 10 kg care si asigure pastarrea integritdtii si calitatii
produsului pe timpul depozitarii si transportului;
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Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificari si completdri, toate produsele
vor fi ambulate si etichetate cu indicatii privind:

Denumirea produsului-sortiment, natura produsului (specia i in mod facultativ denumirea soiului);
Originea produsului (fara de origine si eventual zona de productie sau denumirea nationald, regionald
sau locald);

Modul de pistrare;Denumirea, marca si adresa societd{ii producitoare;

in cazul produselor din import si fie inscrise numele si sediul importatorului sau al distribuitorului
inregistrat in Romania;

Mentiune care sd permitd identificarea lotului

15. USTUROI USCAT

Proprietiiti organoleptice: Bulbi (cipatani) sanatosi, intregi, curati, fird urme vizibile de substante
striine, fermi, fird vitimari cauzate de ger sau de soare, fard urme de mucegaiuri, fard incolfire
vizibila la exterioar, fara umiditate exterioard anormald.

La livrare, perodusele vor fi insotite de: facturd fiscald, certificat de calitate/declaratie de conformitate,
buletin de analizi. Lipsa acestor documente, atrage dupd sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie si se afle in termenul de valabilitate. Autoritatea contractantd poate sd
respinga produsele a ciror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
livrare si manipulare, la Magazia de Alimente;

Receptia va consta in verificarea calitativa si cantitativa a produsului contractat, va fi efectuata la
sediul achizitorului de citre comisia de receptie impreun cu reprezentantul furnizorului;

Daci la receptia efectuata cantitatea de produs livratd nu va fi acceptatd, deoarece nu corespunde din
punct de vedere calitativ cu cerintele specificate in prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autoritétii
contractante, furnizorul se obligd si asigure inlocuirea cantitafii neacceptate cu produse
corespunzitoare, in termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport si
manipulare.

16. CARTOFI ALBI/ROSII

Calitatea 1, sortati, far3 impuritati, ambalati la saci plasd, marime in functie de necesititi, sd aibd aspect
(coloratie) naturald proaspdtd, dupd procesare sa aiba gust si miros plicut. Aspect: cartofi intregi cu
aspect proaspit, curafi, sandtosi, turgescenti, apropiafi ca miarime, avand diametrul ecuatorial de cca
7cm, fard vitimari mecanice sau provocate de boli sau dundtori, neincoltit. Culoare - specifica.
Consistentd - tare. Gust - miros plicut, caracteristic de cartof, fara gust si miros strain.

Ambalarea produsului: in saci de plasi de 20 - 25 KG, va avea datele de identificare corespunzatoare
din punct de vedere organoleptic.

Produsul se marcheazi prin atasarea unei etichete care curpinde cel puin urmatoarele informatii:
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denumirea producatorului, localitatea, denumirea sortimentului, data de fabricatic si termenul de
valabilitate, conditii de pastrare, cantitatea neta.
Termen de valabilitate : minim 20 zile de la data livrérii.

17. VARZA

Proprietiti organoleptice: Cipitand bund, curat, tare, cu frunze puternic atasate, fard leziuni
puternice ale frunzelor de protectie, fara umiditate exterioara, fard deprecieri cauzate de daundtori, fard
lovituri si deterioriri, fira deprecieri datorate gerului; Fira gust sau miros strain.

Livrare: Livrarea se face pe bazi de comanda, 1 datd/ saptimana;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insotite de: factura fiscald, certificat de calitate/declaratie de conformitate,
buletin de analizi. Lipsa acestor documente, atrage dupd sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie si se afle in termenul de valabilitate. Autoritatea contractantd poate sa
respinga produsele a ciror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

a soiului);

Originea produsului (tara de origine si eventual zona de productie sau denumirea nationald, regionald
sau locald);Modul de péstrare; Denumirea, marca si adresa societétii producatoare;

in cazul produselor din import sa fie inscrise numele si sediul importatorului sau al distribuitorului
inregistrat in Romania;Mentiune care si permita identificarea lotului;

18. VARZA MURATA

Frunze de varzi sanitoase proprii rulirii, fird gust sau miros striin, conservate in sare.

Ambalate in pungi de 2 - 3 KG, in vid. Sa fie insotitd de documente care garanteaza calitatea pentru
fiecare livrare.

Produsul se marcheazi prin atasarea unei etichete care curpinde cel putin urmitoarele informafii:
denumirea producitorului, localitatea, denumirea sortimentului, data de fabricatie §i termenul de
valabilitate, conditii de péstrare, cantitatea neta.

Termen de valabilitate : minim 24 luni de la data livrarii.

19. CIUPERCI CRUDE

Ciuperci proaspete, Champignon albe, curate, in stare proaspata. fara pete, calitatea I, fara sa fie
atacate de de virusuri, bacterii sau putregaiul moale, putregaiul uscat, mucegaiul cenusiu. Ambalate in
ladite de 3-5 kg.
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20. PORUMB

Porumb dulce in vid ambalat in cutii metalice cu o cantitate de 340g din care 285g masa
componentei solide, vizibil marcate cu data expirarii. Culoare, miros si gust caracteristic. Fara miros si
gust strain.

21. VARZA ROSIE

Calitatea I, sortata, curatata de frunzele de la baza, mare, bine coapta, nepatata, coloratie naturala,
proaspata, fara defecte cauzate de boli si daunatori.

Aspect — proaspata, indesata, sanatoasa, intreaga, cu diamentrul cotorului de cca 1.5 cm, cu

diametrul de cca 14 cm, cu frunzele de protectie bine prinse de capatana, fara urme de lovituri si

deteriorari.

Consistenta - tare, gust/miros — placut, caracteristic de varza, fara gust si miros strain.

LOT FRUCTE
1. MERE

Proprietiti organoleptice: Fructe intregi, de dimensiune medie (200 g), intacte, sdnatoase, curate, cu
aspect proaspit, neafectate de putrezire, urme de boli sau vétamari, fard deteriorari produse de frig,
lovituri, striviri, fard miros si gust stréin.

La livrare, perodusele vor fi insotite de: factur3 fiscala, certificat de calitate/declaraie de conformitate,
buletin de analizi. Lipsa acestor documente, atrage dupa sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie si se afle in termenul de valabilitate. Autoritatea contractantd poate sa
respingd produsele a ciror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
Transport: Transportul pani la destinatie, inclusiv manipularea pana in Magazia de Alimente, se va
efectua de catre ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie sd fie acoperite,
curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri striine sau pétrunzatoare, neinfestate si ferrite de
posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Etichetare: Cu elementele de identificare previzute in actele normative (H:G:106/2002 privind
etichetarea produselor alimentare cu completirile si modificarile ulterioare) si se vor regasi atat n
certificatul de calitate sau declaratia de conformitate, cat si pe ambalajul exterior, astfel: denumirea
produsului, numele si adresa producitorului/ambalator/expeditor, data fabricatiei, termenul de
valabilitate, condisiile de depozitare, cantitatea netd, locul de provenientd al produselor, {ara de origine,
specificatii comerciale-categoria/calitatea.
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Receptia produselor: Receptia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului dupd
livrare si manipulare, la Magazia de Alimente;

Receptia va consta in verificarea calitativd si cantitativi a produsului contractat, va fi efectuata la
sediul achizitorului de citre comisia de receptie impreuna cu reprezentantul furnizorului;

Daci la receptia efectuati cantitatea de produs livratd nu va fi acceptata, deoarece nu corespunde din
punct de vedere calitativ cu cerintele specificate in prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autoritdtii
contractante, furnizorul se obligi si asigure finlocuirea cantitdfii neacceptate cu produse
corespunzitoare, in termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport si
manipulare.

5 Institu
Respiram Breun ol
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2. PIERSICI

Cal I, sortate,ambalate la ladite de carton,calibru minim de 13cm, proaspete,coapate,gustoase,fara pete,fara
lovituri,fara stricaciuni.

3. PORTOCALE
Calitatea 1, sortate, mari, proaspete, coapte, gustoase, fard pete, fard lovituri sau stricaciuni, fara
continut exagerat de simburi, nu vor fi amestecate cu produse similare de categorie inferioard Aspect -
Fructe intrgi sdnitoase, zvéntate, cu coajd intactd, forma, coloratia si marimea specific soiului, fara
defecte. Culoare portocalie, uniforma. Consistenta tare. Gust miros Plicut, caracteristic de portocald,
aromat, fird gust si miros strin.
Ambalat in ladite sau cutii de maxim SKG.
Produsul se marcheazi prin atasarea unei etichete care curpinde cel putin urmdtoarele informaii:
denumirea producitorului, localitatea, denumirea sortimentului, data de fabricatie si termenul de
valabilitate, conditii de pastrare, cantitatea neta.
Termen de valabilitate : minim 30 zile de la data livrarii.

4. LAMAI

Proprietiti organoleptice: Fructe intregi, de dimensiune medie, intacte, sandtoase, curate, cu aspect
proaspiit, neafectate de putrezire, urme de boli sau vatamari, fird deteriordri produse de frig, lovituri,
striviri, fird miros si gust striin. Mod de ambalare: Ladite de max 10 kg care sd permita protejarea
si ventilarea produsului. De asemenea, sé fie rezistente la manipulare.

Depozitare: Produsul trebuie pastrat in spatiu curat, ventilat, uscat, la temperaturi de 2-10°C .
Livrare: Livrarea se face pe bazi de comanda sdptimanald;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insotite de: facturd fiscala, certificat de calitate/declaratie de conformitate,
buletin de analiza. Lipsa acestor documente, atrage dupi sine respingerea produselor;
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Produsele livrate trebuie si se afle in termenul de valabilitate. Autoritatea contractanti poate si
respinga produsele a ciror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
Etichetare: Cu elementele de identificare previzute in actele normative (H:G:106/2002 privind
etichetarea produselor alimentare cu completarile si modificarile ulterioare) si se vor regdsi atét in
certificatul de calitate sau declaratia de conformitate, cat si pe ambalajul exterior, astfel: denumirea
produsului, numele si adresa producitorului/ambalator/expeditor, data fabricatiei, termenul de
valabilitate, condisiile de depozitare, cantitatea nets, locul de provenienti al produselor, tara de origine,
specificatii comerciale-categoria/calitatea.

Receptia produselor: Receptia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului dupd
livrare si manipulare, la Magazia de Alimente;

Receptia va consta in verificarea calitativd si cantitativd a produsului contractat, va fi efectuati la
sediul achizitorului de citre comisia de receptie impreuna cu reprezentantul furnizorului;

Daca la receptia efectuati cantitatea de produs livrati nu va fi acceptatd, deoarece nu corespunde din
punct de vedere calitativ cu cerintele specificate in prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorititii
contractante, furnizorul se obligd si asigure inlocuirea cantitatii neacceptate cu produse
corespunzatoare, in termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport si
manipulare,

5. PRUNE
Calitatea I, sortate, ambulate la ladite de carton, calibru minim de 6¢cm, proaspete, coapate, gustoase,
fara pete, fara lovituri, fara stricaciuni.

6. BANANE

Calitatea 1, Intregi, tari, sanitoase, curate, fird paraziti, fara deteriorari, fard lovituri, fird curbura
anormald, fara deteriorari cauzate de temperatura joasd, fira umiditate exterioara, fird miros si/sau gust
strdin, la un grad de dezvoltare si coacere corespunzitoare . Si nu prezinte urma de dezhidratre,
neatacate de boli sau daunitori.

Ambalate la bax 18 KG. Produsul va fi ambalat corespunzatoare , astfel incét caracteristice calitative si
cantitativ sd nu fie compromise.

Produsul se marcheazi prin atagarea unei etichete care curpinde cel pufin urmitoarele informatii:
denumirea producttorului, localitatea, denumirea sortimentului, data de fabricatie, si termenul de
valabilitate, conditii de pastrare, cantitatea net3.

Termen de valabilitate minim 10 zile de la data livrarii.
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7. MANDARINE

Calitatea I, sortate, ambalate la ladite de carton, calibru minim de 10 cm, proaspete, coapate, gustoase,
fara pete, fara lovituri, fara stricaciuni.

8. CAISE

Fructe intregi, intacte, sanatoase, curate, cu aspect proaspat, neafectate de putrezire,urme de boli
sau vatamari, fara deteriorari produse de frig, lovituri, striviri, fara miros §i gust strain. Ambalare:
vrac.

9. PEPENE VERDE

Intreg, intact, sanatos, curat, cu aspect proaspat, neafectat de putrezire,urme de boli sau vatamari,
fara deteriorari produse de frig, lovituri, striviri, fara miros §i gust strain. Ambalare:vrac

10. PEPENE GALBEN

Intreg, intact, sanatos, curat, cu aspect proaspat, neafectat de putrezire,urme de boli sau vatamari,
fara deteriorari produse de frig, lovituri, striviri, fara miros §i gust strain. Ambalare:vrac

LOT PRODUSE DE MORARIT
1. FAINA DE GRAU Tip 000 . punga 1 kg

Faina de grdu superioard trei nule tip 000, ambalatd in pungi de hartie kraft pentru uz alimentar cu
masa neta de 1 kg.

Caracteristici Organoleptice: Culoare alb galbui, cu nuanta slab cenusiu si particule fine de tarate;
Miros placut, specific fainii, fara miros de mucegai, de incins, sau alt miros strain;

Gust, putin dulceag, nici amar, nici acru, fara scrasnet la mestecare.

Conditii de depozitare: depozitarea se va realiza in locuri uscate, racoroase, fara mirosuri straine.
Livrare: Livrarea se face pe bazd de comanda saptdménal;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insotite de: factura fiscala, certificat de calitate/declaratie de conformitate,
buletin de analiza. Lipsa acestor documente, atrage dupi sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie sd se afle in termenul de valabilitate. Autoritatea contractantd poate si
respingd produsele a ciror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
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Transport: Transportul pana la destinatie, se va efectua de cétre ofertant cu mijloace de transport
destinate acestui scop care trebuie si fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri
strdine sau patrunzitoare, neinfestate si ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;
Etichetare:Cu elementele de identificare previzute in actele normative (H:G:106/2002 privind
etichetarea produselor alimentare cu completdrile si modificarile ulterioare) si se vor regasi atit in
certificatul de calitate sau declaratia de conformitate, cét si pe ambalajul exterior, astfel: denumirea
produsului, numele si adresa producdtorului/ambalator/expeditor, data fabricatiei, termenul de
valabilitate, condisiile de depozitare, cantitatea neta, locul de provenienta al produselor, tara de origine,
specificatii comerciale-categoria/calitatea.

Receptia produselor: Receptia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului .

Receptia va consta in verificarea calitativd si cantitativd a produsului contractat, va fi efectuata la
sediul achizitorului de cétre comisia de receptie impreund cu reprezentantul furnizorului;

Daci la receptia efectuatd cantitatea de produs livratd nu va fi acceptati, deoarece nu corespunde din
punct de vedere calitativ cu cerintele specificate in prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autoritiii
contractante, furnizorul se obligd s3 asigure inlocuirea cantitatii neacceptate cu produse
corespunzitoare, in termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport i

manipulare.
2. GRIS 500g

Gris alimentar, obtinut prin prelucrarea (macinarea) graului. Ambalat la un gramaj net de 1 kg.
Caracteristici organoleptice:

Aspect granular, se admit portiuni vizibile de invelis. Culoare alb-galbuie uniforma;

Miros si gust caracteristic, fara miros de mucegai, incins sau alt miros strain.

Gust caracteristic, putin dulceag, fara gust amar, acru, sau alt gust strain, fara scrasnet la mestecare
(datorita impuritatilor minerale: pamant, nisip, etc.).

Conditii de depozitare: Spatiile de depozitare trebuie sa fie uscate, curate, dezinfectate, deratizate si
bine aerisite.

Livrare: Livrarea se face pe baza de comanda séptimanald;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insotite de: factura fiscald, certificat de calitate/declaratie de conformitate,
buletin de analizi. Lipsa acestor documente, atrage dupd sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie si se afle in termenul de valabilitate. Autoritatea contractantd poate s
respingé produsele a caror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
Transport:Transportul pand la destinatie, se va efectua de cétre ofertant cu mijloace de transport
destinate acestui scop care trebuie sa fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri
strdine sau patrunzitoare, neinfestate si ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;
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Etichetare:Cu elementele de identificare prevazute in actele normative (H:G:106/2002 privind
etichetarea produselor alimentare cu completirile si modificdrile ulterioare) si se vor regasi atat in
certificatul de calitate sau declaratia de conformitate, cit si pe ambalajul exterior, astfel: denumirea
produsului, numele si adresa producitorului/ambalator/expeditor, data fabricatiei, termenul de
valabilitate, condisiile de depozitare, cantitatea nets, locul de provenienta al produselor, tara de origine,
specificatii comerciale-categoria/calitatea.

Receptia produselor: Receptia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului

Receptia va consta in verificarea calitativa si cantitativd a produsului contractat, va fi efectuatd la
sediul achizitorului de cétre comisia de receptie impreund cu reprezentantul furnizorului;

Dacé la receptia efectuatd cantitatea de produs livratid nu va fi acceptats, deoarece nu corespunde din
punct de vedere calitativ cu cerintele specificate in prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autoritatii
contractante, furnizorul se obligd sid asigure inlocuirea cantitatii neacceptate cu produse
corespunzitoare, in termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport si
manipulare.

3. PESMET

Calitatea I, alb, sa fie bine macinat, sa respecte regulile igienico-sanitare. Sa aiba aspect, gust si miros
specific, sa nu contina impuritati, sa fic ambalat in pungi de hartie de 500 g. Termenul de valabilitate
sa fie minim 90 zile de la data livrarii.

4. MALAI punga 1 kg

Malai superior degerminat, preambalat in pungi din folie, ambalat in pungi de polietilena/ hartie
imprimata, cu masa neta de 1kg.

Proprietati organoleptice: Aspect: masa macinata, granular, omogena.

Culoare: Galben-portocalie cu particule alb-galbui.

Gust: Placut, specific, fara scrasnet la masticatie.

Miros: Caracteristic, specific, fara miros de mucegai, de incins, sau alt miros strain.

Proprietati fizico-chimice: Grasime raportata la SU max. 1%;Continut de proteina min. 6,5%;
Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insotite de: factura fiscald, certificat de calitate/declaratie de conformitate,
buletin de analiza. Lipsa acestor documente, atrage dupa sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie si se afle in termenul de valabilitate. Autoritatea contractantd poate sa
respingé produsele a ciror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
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Transport: Transportul pani la destinatie, se va efectua de catre ofertant cu mijloace de transport
destinate acestui scop care trebuie si fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri
striiine sau patrunzitoare, neinfestate si ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Etichetare:Cu elementele de identificare previzute in actele normative (H:G:106/2002 privind
etichetarea produselor alimentare cu completarile si modificarile ulterioare) si se vor regdsi atat in
certificatul de calitate sau declaratia de conformitate, cit si pe ambalajul exterior, astfel: denumirea
produsului, numele si adresa producitorului/ambalator/expeditor, data fabricatiei, termenul de
valabilitate, condisiile de depozitare, cantitatea netd, locul de provenienta al produselor, tara de origine,
specificatii comerciale-categoria/calitatea.

Receptia produselor: Receptia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului .

Receptia va consta in verificarea calitativd i cantitativd a produsului contractat, va fi efectuatd la
sediul achizitorului de catre comisia de receptic impreund cu reprezentantul furnizorului;

Daci la receptia efectuatd cantitatea de produs livratd nu va fi acceptata, deoarece nu corespunde din
punct de vedere calitativ cu cerintele specificate in prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autoritatii
contractante, furnizorul se obligi si asigure Inlocuirea cantitdfii neacceptate cu produse
corespunzitoare, in termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport si
manipulare.
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5. CONFORMITATE SI TERMENE DE VALABILITATE
Operatorul economic are obligatia de a garanta ca produsele ce vor fi furnizate sunt conforme cerintele
caietului de sarcini si sunt in termenul de valabilitate.
Ofertantul are obligatia de a garanta ca produsele furnizate prin contract sunt sigilate si nu prezinta
vicii ascunse.
Perioada de garantie acordata produselor achizitionate este cea data de producator.
Termenul de valabiltate va fi in functie de specificul fiecarui produs de la momentul livrarii.
Pe fiecare produs trebuie sa apara informatii referitoare la data fabricarii, precum si la perioada de
valabilitate a produsului sau la data expirarii produsului.
La data livrarii, produsele vor avea un termen de valabilitate de minim 80% din termenul de
valabilitate mentionat de producator.
Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a refuza produsele care se afla in parte a doua a
termenului da valabilitate. Aceasta masura se impune pentru evitarea procedurii toxinfectiilor
alimentare sau a altor afectiuni determinate de calitatea necorespunzatoare a acestora.
Furnizorul este obligat sa inlocuiasca produsul neconform, in termen de maxim 24 de ore de la
primirea in scris a constatarii defectului, de catre comisia de receptie.
Produsele perisabile, care isi modifica propietatile organoleptice in perioada valabilitatii, vot fi
inlocuite in termen de maxim 24 ore.

6. LIVRAREA, AMBALAREA, ETICHETARE, TRANSPORT SI ASIGURARE PE
DURATA TRANSPORTULUI

Termenul de livrare este de 2 zile lucratoare de la data emiterii comenzii. Un produs este considerat
livrat atunci cand este acceptat de autoritatea contractanta.(COMISIE RECEPTIE)
Produsele vor fi livrate in baza contractului subsecvent ce se va incheia in urma procedurii de

negociere.

Transportul cade in sarcina furnizorului si se face in mijloace destinate special acestui scop care
trebuie sa fie inchise, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri strdine, neinfestate si ferite de
orice posibilitate de poluare, degradare sau contaminare, iar pentru produsele perisabile sa isoterme,
ricite in prealabil si previzute cu instalatie frigorifica, pentru a se asigura mentinerea temperaturii
necesare pastririi calitatii produselor pe tot timpul transportului.. Mijloacele de transport vor fi
autorizate sanitar-veterinar de organismele specializate si trebuie sa asigure pe toata durata
transportului pastrarea nemodificata a caracteristicilor nutritive, organoleptice, fizico-chimice si
microbiologice. Nu se vor accepta produsele depozitate sau transportate impreuna cu substante toxice
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sau care su miros patrunzitor. Fiecare transport va fi insotit de certificat de calitate, certificat sanitar-
veterinar de transport si alte documente prevazute de legislatia in vigoare.

Receptia calitativa si cantitativa se va face de catre autoritatea contractanta, de catre o comisie de
receptie constituita in acest sens, in prezenta unui delegat imputernicit de ofertant. Daca unele produse
nu corespund calitativ sau cantitativ autoritatea contractanta are dreptul sa respinga produsele
respective, iar ofertantul are obligatia de a inlocui intr-un termen de maxim de 48 de ore produsele
refuzate.

Contractantul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel incat sa previna orice dauna sau
deteriorare in timpul transportului acestora catre destinatia stabilita. Ambalajele trebuie sa asigure
pastrarea integritatii si calitatii produsului pe timpul depozitarii si transportului. Atat materialul de
ambalat cat si pachetele trebuie sa fie curate, uscate, in stare buna, fara insecte sau mirosuri anormale,
capabile sa asigure prospetimea si calitatea produsului.

Contractantul va avea obligatia de a asigura transportul in preful ofertat pentru produse, la destinafia
indicatd de citre autoritatea contractantd si anume sos.Viilor 90, sector 5, Bucuresti, in timpul
programului de functionare, respectiv de luni pana vineri intre orele 8,00 — 14,30. Produsele vor fi
asigurate impotriva pierderii sau deteriorarii intervenite pe parcursul transportului si cauzate de orice
factor extern.

In stabilirea marimii si greutatii ambalajului Contractantul va lua in considerare, acolo unde este
cazul, distanta fata de destinatia finala a produselor furnizate si eventuala absenta a facilitatilor de
manipulare la punctele de tranzitie.

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se considera ca a luat
in considerare toate dificultatile pe care le-ar putea intampina in acest sens si nu va invoca niciun
motiv de intarziere sau costuri suplimentare, decat in cazuri exceptionale impuse de restrictii
legislative.

7. RECEPTIA PRODUSELOR

Receptia produselor se va efectua pe baza de proces verbal semnat de Contractant si Autoritatea
contractanta. Receptia produselor se va realiza in mai multe etape:
-receptia cantitativa se va realiza dupa livrarea produselor in cantitatea solicitata, la locatia indicata de
Autoritatea contractanta;
-receptia calitativa se va realiza la sediul solicitantului de catrea comisia de receptie desemnata de catre
autoritatea contractanta si in prezenta unui reprezentant al contractantului..

Livrarea produsclor se va organiza intr-o zi (sau mai multe) de comun acord intre parti,
anuntata si confirmata in prealabil si insotite de toate documentele legale.
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8. MODALITATI SI CONDITII DE PLATA
Contractantul va emite factura pentru produsele livrate. Fiecare factura va avea mentionat numarul
contractului, datele de emitere si de scadenta ale facturii respective. Facturile vor fi trimise in original
la adresa specificata de Autoritatea contractanta.
Procesul verbal de receptie calitativa va insoti factura si reprezinta elementul necesar realizarii platii,
impreuna cu celelalte documente justificative prevazute mai jos:
-certificatul de calitate
-declaratia de conformitate;
-avizul de expeditie a produsului;
-procesul verbal de receptie cantitativ.
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