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Specificatiile tehnice fac parte integrantd din Documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor minimale
obligatorii pe baza cirora se elaboreazi de citre fiecare ofertant propunerea tehnica.

Oferta ce contine caracteristici tehnice inferioare celor previzute in Specificatiile tehnice va fi considerati neconformi
si va fi respinsd. Oferta prezentat3 va fi paginati si va contine Opisul documentelor incluse.

NOTA: Specificatiile tehnice care indici o anumita origine, sursd, productie, un procedeu special, o marci de fabrici sau de
comert, un brevet de inventie, o licentd de fabricatie, sunt mentionate doar pentru identificarea cu usurintd a tipului de
produs/serviciu si NU au ca efect favorizarea sau eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor produse/servicii.
Aceste specificatii vor fi considerate ca avand mentiunea “sau echivalent”.

1. INFORMATII GENERALE

Aceastd sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza cirora fiecare Ofertant va elabora Oferta
(Propunerea Tehnica si Propunerea Financiard) pentru furnizarea produselor care fac obiectul Acordului-cadry/ Contractului
~ secvent ce rezultd din aceastd procedura.

I cadrul acestei proceduri, Institutul de Pneumoftiziologie Marius Nasta indeplineste rolul de Autoritate Contractant,
respectiv Achizitor in cadrul Acordului-Cadru/Contractului subsecvent,

Orice activitate descrisa intr-un anumit capitol din Caietul de Sarcini si nespecificati explicit in alt capitol, trebuie interpretati
ca fiind mentionati in toate capitolele unde se considerid de citre Ofertant ci aceasta trebuia mentionatd pentru asigurarea
indeplinirii obiectului Contractului.

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia pentru atribuirea unui acord cadru pe o perioada de 24 de luni si
constituie ansamblul cerintelor, prescriptiilor, caracteristicilor de natura tehnica pe baza cdrora se elaboreazi de citre fiecare
ofertant propunerea tehnica. Cerintele, prescriptiile, caracteristicile impuse vor fi considerate ca fiind minimale. In acest sens,
orice ofertd prezentata, care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, va fi luati in considerare, dar numai In masura in
care propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor, prescriptiilor si caracteristicilor minimale
din Caietul de sarcini. Ofertele care nu satisfac toate cerintele caietului de sarcini vor fi declarate oferte neconforme si vor fi
respinse.

Autoritatea contractantd NU permite si/sau soliciti depunerea de oferte alternative.
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2. CADRUL LEGAL CARE GUVERNEAZA RELATIA DINTRE AUTORITATEA CONTRACTANTA SI
CONTRACTANT

Prezenta procedurd de atribuire s-a organizat in conformitate cu legislatia in vigoare in domeniul achizitiilor publice/sectoriale
in Romania la momentul lansérii procedurii de atribuire, dupa cum urmeaza:

» Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu toate modificarile si completarile ulterioare;

» H.G. nr. 395/2016 pentru aprobarea normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitaore la atribuirea
contractului de achizitie publica/ acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile cu toate modificarile si completarile
ulterioare;

> Legea nr. 101/2016 privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a contractelor de achizitie publica, a
contractelor sectoriale si a contractelor de concesiune de lucrari si concesiune de servicii, precum si pentru organizarea si
functionarea Consiliului Nationala de Solutionare a Contestatiilor;

> Ordinul nr. 1170/2021 privind aprobarea formularelor standard ale proceselor-verbale intermediare de evaluare
aferente procedurilor de atribuire a contractelor/acordurilor-cadru de achizitie publicd, a contractelor/acordurilor-cadru
sectoriale si a contractelor de concesiune de lucréri si concesiune de servicii;

» Legea 95/2006 privind reforma in domeniul sanatatii, republicata;

» HG nr. 798/2003 privind stabilirea conditiilor de introducere pe piata si de utilizare a dispozitivelor medicale pgrtru
diagnostic in vitro.

3. ATRIBUTIILE SI RESPONSABILITATILE AUTORITATII CONTRACTANTE

Implementarea contractului subsecvent se va face in conformitate cu prevederile caietului de sarcini, respectiv cu cele
ale propunerii tehnice si financiare, precum s$i cu prevederile contractuale. Autoritatea contractantd va urmari derularea i
implementarea contractului prin personalul de specialitate din cadrul Institutului de Pneumoftiziologie Marius Nasta. in
derularea acordului cadru/contractului subsecvent autoritatea contractantd are urmitoarele atributii:
-intocmeste acordul cadru/contractul subsecvent, comenzile aferente contractelor subsecvente in conformitate cu legislatia in
domeniul achizitiilor publice si a documentatiei de atribuire;
-evalueaza conformitatea produselor livrate cu cerintele previzute in documentatia de atribuire;
-monitorizeaz3 respectarea termenelor de livrare/plata a facturilor in conformitate cu documentatia de atribuire.

Autoritatea contractanti, prin comisia de receptie va rispunde de receptia produselor ce fac obiectul prezentei
proceduri de atribuire, intocmind 1n acest sens documentele specifice.

Orice comunicare intre pirti, referitoare la indeplinirea acord-cadru/contractelor subsecvente, trebuie s fie transmisa

in scris. Comunicirile intre parti se pot face si prin telefon, fax sau e-mail cu conditia confirmérii in scris a primirii

comunicarii.

Monitorizarea produselor livrate de catre furnizor va fi facutd de personal calificat incepand din momentul receptic
pénd la epuizare.

Autoritatea contractantd, inainte de initierea procedurii de atribuire, a identificat urmatoarele riscuri ce pot apirea in
derularea contractului cu referire la obligatiile asumate si masuri de gestionare a acestora:
-neindeplinirea cantitativd/calitativd/in perioada convenita a contractului de achizitie publica.

Ca masurd de gestionare a acestui risc, autoritatea contractantd are dreptul de a deduce din valoarea obligatiei
neexecutate, ca penalitati, dobanda legald penalizatoare de 0,04%, pentru fiecare zi de intirziere, din valoarea obligatiei
neexecutate, pdnd la indeplinirea efectivdi a obligatiilor, in conformitate cu OG nr. 13/2011 privind dobénda legald
remuneratorie §i penalizatoare pentru obligatiile banesti precum si pentru reglementarea unor mdésuri financiar - fiscale in
domeniul bancar, aprobata prin Legea nr. 43/2012 cu completarile ulterioare.

4. MODIFICAREA CONTRACTULUI $I DISPOZITII CONEXE

Evaluarea modificarilor Contractului si a circumstantelor acestora _
Circumstantele care pot determina modificarea contractului ca urmare a identificdrii de solutii, pe durata acestuia, pentru
obiectul Contractului si obiectivele urmdrite de Achizitor sunt:

- orice modificare a datelor de contact, reprezentantilor autorizati ai Pértilor;
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drepturile si obligatiile Contractantului stabilite prin acest contract sunt preluate de citre un alt operator economic ca
urmare a unei succesiuni universale sau cu titlu universal in cadrul unui proces de reorganizare, in conditiile stabilite prin Lege;
- schimbdri la nivelul Legii, Regulamente CE, Reglementari, Standarde, Cadrul legal care guverneazd relatia dintre
Autoritatea contractantd i Contractant si/sau Metodologia propusi din Propunerea Tehnica.

Notificarea privind modificirile contractului
Dispozitiile produc efecte cu conditia existentei sub forma de dovezi suficiente si credibile ca fiecare Parte (achizitor, furnizor)
din Contract a actionat diligent la momentul planificirii achizitiei, la momentul elaboririi Ofertei si in perioada de derulare a
Contractului, aga cum reies acestea din Documentele Contractului.

Orice dispozitie referitoare la activarea optiunilor din Contract trebuie justificati prin referire la continutul documentelor
Contractului:

- oricate dintre Parfi (achizitor, furnizor) notifici cealaltdi Parte, de indatdi ce devine constientd de o
neclaritate/ambiguitate sau incoerentd/neconcordanti intre documentele Contractului. In cazul unor astfel de neclaritdti si
incoerente, clarificarea aspectelor se face printr-o Dispozitie datd de Achizitor.

- Partca care propune Modificarea contractului cu cel putin 30 de zile inainte de data la care se considera ca Modificarea
C~utractului ar trebui sa produci efecte.

_ fiecare Parte are obligatia de a notifica cealalta Parte de indati ce are cunostinta de existenta unor circumstante care pot
intérzia sau Impiedica livrarea Produselor sau care pot genera o revendicare pentru plata suplimentara. Contractantul ia toate
madsurile, cu diligenta specifica bunului comerciant, pentru reducerea la minim a acestor efecte.

5. CERINTE GENERALE

Produsele solicitate trebuie sd indeplineasca conditiile de calitate conform specificatiilor tehnice care fac parte
integranta din acest caiet de sarcini.

5.1. GRAFICUL DE LIVRARE/TERMENUL DE LIVRARE

Produsele vor fi livrate in baza contractelor subsecvente de achizitie publicd, ce se vor atribui lunar sau in functie de
necesitatea autoritdtii contractante si de fondurile alocate pentru aceastd destinatie si se vor incheia in conformitate cu termenii
si conditiile prevdzute in acordul-cadru incheiat in urma finalizirii procedurii de licitatie deschisd online $i numai pe baza
comenzii emise de citre autoritatea contractanti.

Furnizorul se obliga si furnizeze produsele in ambalaj adecvat naturii lor si mijlocului de transport folosit, astfel incat
sa fie asigurata atat manipularea usoara, cit §i integritatea cantitativi si calitativd. Transportul produselor la sediul achizitorului

7a face pe cheltuiala furnizorului i cu mijloace proprii sau inchiriate.

5.2. RECEPTIA PRODUSELOR

Receptia calitativd §i cantitativd se va face de citre autoritatea contractantd in ziua livririi la sediul autoritatii
contractante, intocmindu-se astfel nota de receptie, in baza urmitoarelor documente: factura fiscald/aviz de insotire si dupa caz
certificat de calitate si/sau de conformitate si alte documente previzute de legislatia in vigoare. Receptia va fi facutd in prezenta
unei comisii de receptie $i a unui delegat imputernicit de ofertant. Dacd produsul nu corespunde calitativ sau cantitativ,
autoritatea contractantd are dreptul s respingd produsul, iar ofertantul are obligatia de a inlocui, intr-un termen de maxim 24
ore, produsul refuzat.

5.3. PLATA PRODUSELOR

Plata se va face din contul autoritatii contractante deschis la Trezorerie, prin ordin de platd, in baza facturii fiscale
emise de citre furnizor, in termen de 60 de zile de la inregistrarea facturii la autoritatea contractants si in baza receptiei
produselor,
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6. OBIECTUL ACHIZITIEI

Acordul cadru ce urmeaza a fi atribuit are ca obiect achizitionarea de alimente pentru blocul alimentar (bucatarie) a
Institutului de Pneumoftiziologie "Marius Nasta”.

7. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

In vederea stabilirii ofertei cea mai avantajoasa din punct de vedere economic, acordul cadru de achizitie de alimente
va fi atribuit utilizind criteriul "cel mai bun raport calitate pret".

Propunerea financiard va fi exprimatd in lei fard TVA.

Procedura de atribuire: licitatie deschisd in urma céreia se va incheia un Acord-cadru cu maxim 3 operatori economici,
pe o perioada de 24 de luni.

8. PRODUSE SOLICITATE
LOTUL I- LAPTE SI PRODUSE LACTATE

1. SPECIFICATII TEHNICE — BRANZA DULCE DE VACI (GALEATA 5-10 KG)
Descriere produs:

Branzi dulce de vaci, ambalati in gileti cu greutéti intre 5 si 10 kg.

Obtinutd din lapte de vaca pasteurizat, fird adaosuri de conservanti sau aditivi.
Continut de grisime: minim 4%.

Texturd find, cremoasd, fara aglomerdri mari sau separare de zer.

Miros specific, proaspit, fard mirosuri straine sau de alterare.

Proprietiti organoleptice:

° Aspect: Uniform, alb, fard urme de impuritati sau pete.

o Miros: Proaspit, specific branzei de vaci, fara mirosuri de fermentare sau alterare.
e Texturd: Crema find, ugor granulati, fird aglomerari mari.

° Gust: Placut, usor dulceag, caracteristic branzei de vaci, fard gusturi straine.

Proprietati nutritionale (per 100 g):
Calorii: 90-110 kcal,
Proteine: minim 10 g;
Grasimi: 4-6 g;
Carbohidrati: 3-5 g;

Sare: maxim 0.1 g.
Ambalare si etichetare:

Ambalare:

e Produsul trebuie si fie livrat in gileti alimentare de 5-10 kg, etange si sigilate.
] Ambalajele trebuie sa fie rezistente, previzute cu capac etans pentru péstrarea calitatii.
Etichetare:

. Conform legislatiei in vigoare, eticheta trebuie si includa:

° Denumirea produsului;

. Continutul de grésime;

° Data fabricatiei si termenul de valabilitate;

e Conditii de pistrare (temperatura optima: 2-6°C);

e Cantitatea neta;

e Denumirea si adresa producitorului sau importatorului;

e Valori nutritionale.

Conditii de transport si depozitare:

Transport:
. Vehicule autorizate, dotate cu sisteme de refrigerare care mentin o temperaturd constantd de 2-6°C.
. Vehiculele trebuie si fie curate, dezinfectate si lipsite de mirosuri striine.
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Depozitare:
. In spatii frigorifice curate, bine ventilate, la temperaturi constante de 2-6°C.
Termene si livrare:
e Termen de valabilitate: Minim 10 zile de la data livrarii.
. Termen de livrare: Maxim 48 de ore de la primirea comenzii.
Receptia produselor:
o Verificare calitativa si cantitativa:
° Receptia se va face la sediul beneficiarului de cétre comisia de receptie, impreun cu reprezentantul furnizorului.
° Produsele neconforme vor fi respinse, iar furnizorul va inlocui marfa neconformi in termen de 24 de ore, suportind

costurile suplimentare.

2.SPECIFICATII TEHNICE — BRANZA TELEMEA DE VACI (GALEATA 5-10 KG)

Descriere produs:
° Brénza telemea de vaci, ambalatd in géleti cu greutati intre 5 si 10 kg.

Obtinutéd din lapte de vaci pasteurizat, maturata in saramur3, fara adaosuri de conservanti sau aditivi artificiali.
Continut de grasime: minim 25%.

° Texturd fermd, omogena, fard crapaturi sau goluri.

. Miros specific, placut, fird mirosuri striine sau de alterare.

Proprietiti organoleptice:

° Aspect: Uniform, alb sau usor gélbui, fira pete sau impurititi vizibile.

° Miros: Proaspit, specific telemelei, fard mirosuri de fermentare excesivi sau alterare.
. Texturd: Fermd, omogend, usor elastica, fird zone moi sau cripaturi.

e Gust: Sarat, placut, specific telemelei de vaci, fard améreald sau alte gusturi striine.
Proprietdti nutritionale (per 100 g):

° Calorii: 240-280 kcal;

° Proteine: minim 16 g;

o Griasimi: 25-30 g;

] Carbohidrati: maxim 1 g;

. Sare: maxim 3 g.

Ambalare i etichetare:

Ambalare:

° Produsul trebuie si fie livrat in gileti alimentare de 5-10 kg, etanse, rezistente la scurgeri, previzute cu capac pentru
__-rarea saramurii.

Etichetare: Conform legislatiei in vigoare, eticheta trebuie si includi:
Denumirea produsului;

Continutul de grasime;

Data fabricatiei si termenul de valabilitate;

Conditii de pastrare (temperatura optima: 2-6°C);

Cantitatea neti;

Denumirea si adresa producatorului sau importatorului;

Valori nutritionale.

»

Conditii de transport si depozitare:

Transport:
. Vehicule autorizate, dotate cu sisteme de refrigerare care mentin o temperatura constanti de 2-6°C.
= Vehiculele trebuie s fie curate, dezinfectate si lipsite de mirosuri striine.
Depozitare:
o fn spatii frigorifice curate, bine ventilate, la temperaturi constante de 2-6°C.
Termene si livrare:
.;sm’_j-‘@? Institutul de Pneumoftiziologie ,Marius Nasta”
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. Termen de valabilitate: Minim 30 de zile de la data livrarii.
. Termen de livrare: Maxim 48 de ore de la primirea comenzii.
Receptia produselor:
° Verificare calitativa si cantitativa:
. Receptia se va face la sediul beneficiarului de cétre comisia de receptie, impreuna cu reprezentantul furnizorului.
. Produsele neconforme vor fi respinse, iar furnizorul va inlocui marfa neconformi in termen de 24 de ore, suportand

costurile suplimentare.

3.SPECIFICATII TEHNICE — BRANZA SI SMANTANA TIP FAGARAS (200G-225G)

Descriere produs:

e Branza si smantina tip Fagaras, ambalatd in cutii de 200-225 G.

Obtinuta din brinza proaspitd de vaci si sméntana pasteurizati, fard adaosuri de conservanti sau coloranti artificiali.
Continut de grisime: intre 4% si 5%.

Texturd find, cremoasi, fird separare de zer sau aglomerari mari.

Miros proaspit, specific produsului, fard mirosuri strdine sau de alterare.

Proprietati organoleptice:

o Aspect: Uniform, alb-cremos, fard impurititi sau pete.

° Miros: Proaspit, specific, fara mirosuri de fermentare sau alterare.
. Textura: Find, omogend, cremoasa, fara separare de zer.

. Gust: Usor acrisor, specific produsului Fagéras, fard gusturi strdine.

Proprietéti nutritionale (per 100 g):

Calorii: 80-120 keal;

Proteine: minim 8 g;

Grasimi: 1-5 g (in functie de sortiment);
Carbohidrati: 3-5 g;

Sare: maxim 0.1 g.

Ambalare si etichetare:

Ambalare:

. Produsul trebuie sa fie ambalat in cutii de 200 g, din materiale alimentare sigure, prevdzute cu capac sigilat.
Ll Etichetare: Conform legislatiei in vigoare, eticheta trebuie s& includa:

. Denumirea produsului;

. Continutul de grisime;

. Data fabricatiei §i termenul de valabilitate;

= Conditii de pastrare (temperatura optima: 2-6°C);

= Cantitatea netd (200 g);

. Denumirea i adresa producatorului sau importatorului;

. Valori nutritionale.

Conditii de transport si depozitare:

Transport:

. Vehicule autorizate, dotate cu sisteme de refrigerare care mentin o temperatura constanta de 2-6°C.
. Vehiculele trebuie sa fie curate, dezinfectate si lipsite de mirosuri striine.

Depozitare:

° In spatii frigorifice curate, bine ventilate, la temperaturi constante de 2-6°C.

Termene si livrare:

. Termen de valabilitate: Minim 10 zile de la data livrarii.

. Termen de livrare: Maxim 48 de ore de la primirea comenzii.

Receptia produselor:

° Verificare calitativa §i cantitativa:

° Receptia se va face la sediul beneficiarului de citre comisia de receptie, impreund cu reprezentantul furnizorului.
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° Produsele neconforme vor fi respinse, iar furnizorul va inlocui marfa neconformi in termen de 24 de ore, suportand
costurile suplimentare.
4.SPECIFICATII TEHNICE — CAS DE VACI (GALEATA 5-10 KG)
Descriere produs:
. Cas de vaci, ambalat in gileti alimentare cu greutdti intre 5 si 10 kg.
° Obtinut din lapte de vaca pasteurizat, fard adaosuri de conservanti sau aditivi artificiali.
o Texturd fermd, specifica, usor elastica, fira separare de zer sau fisuri vizibile.
° Miros proaspit, caracteristic, firi mirosuri striine sau de alterare.
Proprietiti organoleptice:
° Aspect: Alb-galbui, uniform, fird impurititi vizibile sau pete.
. Miros: Proaspat, specific casului, fird mirosuri striine sau de alterare.
° Textura: Fermd, omogend, usor elastica, fird goluri sau cripéturi.
o Gust: Placut, usor dulceag, specific casului de vaci, fird gusturi striine.
Yprietiti nutritionale (per 100 g):
o Calorii: 120-140 kcal;
o Proteine: minim 16 g;
° Grasimi: 6-8 g;
. Carbohidrati: maxim 1 g;
. Sare: maxim 1 g,
Ambalare si etichetare:
Ambalare:
° Produsul trebuie s fie ambalat in gileti alimentare de 5-10 kg, etanse, previzute cu capac rezistent pentru pistrarea
calitatii.
o Etichetare: Conform legislatiei in vigoare, eticheta trebuie s includa:
o Denumirea produsului;
° Continutul de grisime;
° Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
° Conditii de péstrare (temperatura optima: 2-6°C);
° Cantitatea neti;
. Denumirea $i adresa producitorului sau importatorului;
° Valori nutritionale.
N
Conditii de transport si depozitare:
Transport:
o Vehicule autorizate, dotate cu sisteme de refrigerare care mentin o temperatura constanti de 2-6°C.
° Vehiculele trebuie sa fie curate, dezinfectate si lipsite de mirosuri striine.
Depozitare:
. In spatii frigorifice curate, bine ventilate, la temperaturi constante de 2-6°C.
Termene si livrare:
° Termen de valabilitate: Minim 10 zile de 1a data livrarii.
o Termen de livrare: Maxim 48 de ore de la primirea comenzii.
Receptia produselor:
° Verificare calitativi si cantitativi:
° Receptia se va face la sediul beneficiarului de citre comisia de receptie, impreuni cu reprezentantul furnizorului.
° Produsele neconforme vor fi respinse, iar furnizorul va inlocui marfa neconforma in termen de 24 de ore, suportand

costurile suplimentare.
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5.SPECIFICATII TEHNICE - CASCAVAL (BATOANE MINIM 1 KG)

Descriere produs:

Cascaval ambalat in batoane de minim 1 kg.

Obtinut din lapte de vacd pasteurizat, fard adaosuri de conservanti sau coloranti artificiali.
Continut de grasime: minim 40% (in substan{d uscatd).

Texturd ferma, omogena, fard goluri sau cripaturi vizibile.

Miros §i gust caracteristic, specific cagcavalului, fird mirosuri stréine sau de alterare.
Proprietati organoleptice:

Aspect; Uniform, galben-pai, cu suprafaté neteda si curatd, fard urme de mucegai sau impuritai.
Miros: Placut, specific cascavalului maturat, fird mirosuri stréine.

Texturd: Ferma, omogend, usor elasticd, fird goluri mari sau crépaturi.

Gust: Specific, usor sarat, placut, fard améreala sau gusturi stréine.

Proprietati nutritionale (per 100 g):

° Calorii: 300-350 kcal;

° Proteine: minim 23 g;

o Grésimi: 26-30 g;

o Carbohidrati: maxim 1 g;

. Sare: 1-2 g.

Ambalare si etichetare:

Ambealare:

e Produsul trebuie s fie livrat in batoane individuale de minim 1 kg, ambalate in vid sau folie alimentara sigilata.
e Ambalajele trebuie si fie etanse i rezistente la umiditate.

Etichetare:

. Conform legislatiei in vigoare, eticheta trebuie sa includa:

o Denumirea produsului;

. Continutul de grisime (in substantd uscati);

o Data fabricatiei si termenul de valabilitate;

° Conditii de pastrare (temperatura optima: 2-6°C);

° Cantitatea neta;

. Denumirea si adresa producatorului sau importatorului;

e Valori nutritionale.

Conditii de transport si depozitare: -
Transport:

o Vehicule autorizate, dotate cu sisteme de refrigerare care mentin o temperaturd constanti de 2-6°C.
° Vehiculele trebuie sa fie curate, dezinfectate si lipsite de mirosuri striine.

o Depozitare:

o In spatii frigorifice curate, bine ventilate, la temperaturi constante de 2-6°C.

Termene si livrare:

® Termen de valabilitate: Minim 30 de zile de la data livrarii.

° Termen de livrare: Maxim 48 de ore de la primirea comenzii.

Receptia produselor:

° Verificare calitativa si cantitativa:

° Receptia se va face la sediul beneficiarului de cétre comisia de receptie, impreuna cu reprezentantul furnizorului.

° Produsele neconforme vor fi respinse, iar furnizorul va inlocui marfa neconforma in termen de 24 de ore, suportand

costurile suplimentare.

6.SPECIFICATII TEHNICE — IAURT (200 ML)
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Descriere produs:

. laurt natural, ambalat In recipiente de 200 ml, obtinut din lapte de vac3 pasteurizat si culturi lactice selectionate.
Fara adaosuri de conservanti, coloranti sau indulcitori artificiali.

Continut de grisime: intre 2% si 3,5%.

Texturd find, omogend, fara separare de zer.

Miros si gust proaspit, caracteristic iaurtului natural, firi mirosuri striine sau de alterare.

Proprietati organoleptice:

) Aspect: Alb-cremos, uniform, fard aglomeriri sau impurititi vizibile.
o Miros: Proaspit, specific iaurtului, fiiri mirosuri de fermentare excesivi sau alterare.
° Texturd: Find, omogend, fird separare de zer sau aglomerari.
. Gust: Placut, usor acrisor, specific iaurtului natural, fir3 gusturi straine.
Proprietati nutritionale (per 100 g):
e Calorii: 60-70 kcal;
o Proteine: minim 4 g;
° Grasimi: 2-3,5 g;
_J Carbohidrati: 4-5 g;
° Sare: maxim 0.1 g.
Ambalare si etichetare:
Ambalare:
° Produsul trebuie s& fie ambalat in recipiente de 200 ml, din materiale alimentare sigure, sigilate corespunzitor pentru

péstrarea calititii.

Etichetare: Conform legislatiei in vigoare, eticheta trebuie s includi:
Denumirea produsului;

Continutul de grisime;

Data fabricatiei si termenul de valabilitate;

Conditii de pastrare (temperatura optima: 2-6°C);

Cantitatea neta (200 ml);

Denumirea si adresa producatorului sau importatorului;

Valori nutritionale.

Conditii de transport si depozitare:

Transport:

. Vehicule autorizate, dotate cu sisteme de refrigerare care mentin o temperaturd constanti de 2-6°C.
s Vehiculele trebuie si fie curate, dezinfectate si lipsite de mirosuri striine.

Depozitare:
° In spatii frigorifice curate, bine ventilate, la temperaturi constante de 2-6°C.

Termene si livrare:

o Termen de valabilitate: Minim 10 zile de la data livrarii.

. Termen de livrare: Maxim 48 de ore de la primirea comenzii.

Receptia produselor:

. Verificare calitativa si cantitativa:

o Receptia se va face la sediul beneficiarului de catre comisia de receptie, impreuna cu reprezentantul furnizorului.

J Produsele neconforme vor fi respinse, iar furnizorul va inlocui marfa neconforma in termen de 24 de ore, suportand

costurile suplimentare.

7.SPECIFICATII TEHNICE — SMANTANA (GALEATA 5 KG. GRASIME MINIM 30%)

Descriere produs:
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o Sméantina natural3, obtinutd din lapte de vaci pasteurizat, ambalata in gileti alimentare de 5 kg.

. Continut de grisime: minim 30% (recomandat pentru a asigura o calitate superioard si o utilizare versatild in preparate

culinare).

° Texturi fini, cremoasa, omogend, fird separare de zer sau urme de impuritati.

° Miros proaspét, caracteristic, fard mirosuri strdine sau de alterare.

Proprietati organoleptice:

° Aspect: Alb-cremos, uniform, fira aglomerari sau separare de grasime si zer.

° Miros: Proaspdt, specific smintanii naturale, fard mirosuri de fermentare excesivi sau alterare.

e Texturd: Find, cremoasd, omogend, fird aglomerari vizibile.

. Gust: Specific smantanii, pldcut, usor acrigor, fard gusturi striine sau amadreli.

Proprietati nutritionale (per 100 g):

] Calorii: 280-320 kcal;

e Proteine: minim 2.5 g;

° Grésimi: 30-35 g;

o Carbohidrati: 3-5 g;

o Sare: maxim 0.1 g. -

Ambalare si etichetare:

Ambalare:

. Produsul trebuie s3 fie ambalat in gileti alimentare de 5 kg, etanse, rezistente, previzute cu capac pentru pistrarea

calitatii.

Etichetare:

° Conform legislatiei in vigoare, eticheta trebuie sa includa:

° Denumirea produsului;

° Continutul de grésime;

. Data fabricatiei si termenul de valabilitate;

e Conditii de pastrare (temperatura optimd: 2-6°C);

e Cantitatea neta (5 kg);

. Denumirea si adresa producatorului sau importatorului;

o Valori nutritionale.

Conditii de transport si depozitare:

Transport:

° Vehicule autorizate, dotate cu sisteme de refrigerare care mentin o temperatura constanti de 2-6°C.

° Vehiculele trebuie sa fie curate, dezinfectate si lipsite de mirosuri striine.

Depozitare: E

e In spatii frigorifice curate, bine ventilate, la temperaturi constante de 2-6°C.

Termene si livrare:

. Termen de valabilitate: Minim 10 zile de la data livrérii.

. Termen de livrare: Maxim 48 de ore de la primirea comenzii.

Receptia produselor:

Verificare calitativa si cantitativa:

. Receptia se va face la sediul beneficiarului de catre comisia de receptie, impreuna cu reprezentantul furnizorului.

° Produsele neconforme vor fi respinse, iar furnizorul va inlocui marfa neconformé in termen de 24 de ore, suporténd

costurile suplimentare.

8.SPECIFICATII TEHNICE — UNT (200 G. 82% GRASIME)

Descriere produs:

. Unt natural, obtinut exclusiv din smintina pasteurizatd, ambalat in pachete individuale de 200 g.
e Continut de griasime: minim 82%.
. Texturd find, omogena, fira cristale de sare sau particule neomogene.
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. Culoare uniforma, alb-galbuie, caracteristicd untului de calitate superioara.

o Miros si gust caracteristic, fara mirosuri striine, rAncede sau alterate.

Proprietiti organoleptice:

° Aspect: Uniform, alb-gilbui, fara urme de impuritati sau pete.

° Miros: Placut, specific untului proaspit, fard mirosuri striine.

° Texturd: Find, omogend, ugor tartinabild la temperaturi sciizute.

. Gust: Dulceag, specific untului natural, fird gusturi striine sau amareli.

Proprietati nutritionale (per 100 g):

. Calorii: 740-750 keal,

° Proteine: maxim 1 g;

° Grésimi: 82 g;

o Carbohidrati: maxim 1 g;

° Sare: maxim 0.1 g (valoare natural3).

Ambalare si etichetare;

Ambalare:

. Produsul trebuie si fie ambalat in pachete de 200 g, din materiale alimentare sigure, cu strat protector impotriva

. __Aiditaii.

Etichetare:

° Conform legislatiei in vigoare, eticheta trebuie si includi:

o Denumirea produsului;

° Continutul de grasime (82%);

o Data fabricatiei si termenul de valabilitate;

e Conditii de pastrare (temperatura optima: 2-8°C);

° Cantitatea netd (200 g);

e Denumirea si adresa producitorului sau importatorului;

o Valori nutritionale.

Conditii de transport si depozitare:
Transport:
e Vehicule autorizate, dotate cu sisteme de refrigerare care mentin o temperaturd constanti de 2-8°C.
. Vehiculele trebuie s3 fie curate, dezinfectate si lipsite de mirosuri striine.
Depozitare:
° In spatii frigorifice curate, bine ventilate, la temperaturi constante de 2-8°C.
Termene si livrare:
- Termen de valabilitate: Minim 20 de zile de la data livririi.
~” Termen de livrare: Maxim 48 de ore de la primirea comenzii.
Receptia produselor:
Verificare calitativa si cantitativa:
o Receptia se va face la sediul beneficiarului de citre comisia de receptie, impreuni cu reprezentantul furnizorului.
° Produsele neconforme vor fi respinse, iar furnizorul va nlocui marfa neconformi in termen de 24 de ore, suportdnd
costurile suplimentare.

9.SPECIFICATII TEHNICE — UNT (10 G. 82% GRASIME. AMBALAT INDIVIDUAL)

Descriere produs:

o Unt natural, obtinut exclusiv din smanténa pasteurizatd, ambalat individual in portii de 10 g,
Continut de grasime: minim 82%.

Texturd find, omogend, fira cristale de sare sau particule neomogene.

Culoare uniformd, alb-gilbuie, caracteristica untului de calitate superioara.

Miros si gust caracteristic untului proaspat, fira mirosuri striine sau de alterare.

Proprietati organoleptice:
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Aspect: Uniform, alb-gilbui, fird impurititi sau pete.

Miros: Proaspat, specific untului natural, fard mirosuri strdine sau rancede.
Texturd: Find, omogeni, usor tartinabild la temperaturi scizute.

Gust: Placut, dulceag, specific untulvi natural, fira gusturi strdine sau amareli.
Proprietati nutritionale (per 100 g):

Calorii: 740-750 kcal;

Proteine: maxim 1 g;

Grésimi: 82 g;

Carbohidrati: maxim 1 g;

Sare: maxim 0.1 g (valoare naturala).

Ambalare i etichetare:

Ambalare:

° Produsul trebuie sd fie ambalat individual in portii de 10 g, utilizind materiale alimentare sigure, etanse, si rezistente la
umiditate.

° Portiile de 10 g vor fi ambalate suplimentar in cutii sau pungi colective pentru o manipulare sigura.
Etichetare:

o Conform legislatiei in vigoare, eticheta fiecarei portii trebuie s includa:

° Denumirea produsului;

° Continutul de grasime (82%);

o Data fabricatiei si termenul de valabilitate;

. Conditii de pastrare (temperatura optima: 2-8°C);

° Cantitatea netd (10 g);

° Denumirea si adresa producitorului sau importatorului;

° Valori nutritionale.

Conditii de transport si depozitare:

Transport:

° Vehicule autorizate, dotate cu sisteme de refrigerare care mentin o temperaturd constanta de 2-8°C.

° Vehiculele trebuie si fie curate, dezinfectate si lipsite de mirosuri stréine.

Deporzitare:

o In spatii frigorifice curate, bine ventilate, la temperaturi constante de 2-8°C.

Termene i livrare:

° Termen de valabilitate: Minim 20 de zile de 1a data livrarii.

° Termen de livrare: Maxim 48 de ore de la primirea comenzii.

Receptia produselor;

Verificare calitativa §i cantitativa:

° Receptia se va face la sediul beneficiarului de ciitre comisia de receptie, impreund cu reprezentantul furnizorului.
° Produsele neconforme vor fi respinse, iar furnizorul va inlocui marfa neconforma in termen de 24 de ore, suportand

costurile suplimentare.

10, SPECIFICATII TEHNICE — BRANZA URDA (AMBALATA N VID. 1 KG)

Descriere produs:

Bréinza urda obtinuti din zer de lapte pasteurizat, ambalatd in vid, cu greutate netd de 1 kg.
Fard adaosuri de conservanti sau aditivi artificiali.

Continut proteic: minim 15 g/100 g.

Textura find, omogend, fird aglomerari mari sau separare de zer.

Miros si gust caracteristic urdei proaspete, fird mirosuri striine sau de alterare.

Proprietdti organoleptice:

o Aspect: Alb-cremos, uniform, fara pete, urme de impuritati sau arsuri de procesare.
o Miros: Proaspiit, specific urdei naturale, fard mirosuri rancede sau alterate.

. Texturd: Find, omogen4, usor tartinabild, fard separare de zer.
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° Gust: Dulceag, specific urdei, placut, fird gusturi striine sau amireli.

Proprietéti nutritionale (per 100 g):

o Calorii: 120-150 kcal;

Proteine: minim 15 g;
Grasimi: 8-10 g;
Carbohidrati: 2-4 g;
Sare: maxim 0.1 g,
Ambalare si etichetare:

Ambalare:

° Produsul trebuie sa fie ambalat individual in vid, in pachete de 1 kg.

° Ambalajele trebuie si fie etanse, din materiale alimentare sigure, rezistente la manipulare §i care si pastreze
prospetimea produsului.

Etichetare:

o Conform legislatiei in vigoare, eticheta trebuie si includa:

° Denumirea produsului;

e Data fabricatiei si termenul de valabilitate;

) Conditii de péstrare (temperatura optima: 2-6°C);

o7 Cantitatea neti (1 kg);

° Denumirea si adresa producétorului sau importatorului;

° Valori nutritionale.

Conditii de transport si depozitare:

Transport:

° Vehicule autorizate, dotate cu sisteme de refrigerare care mentin o temperatura constanti de 2-6°C.

. Vehiculele trebuie s fie curate, dezinfectate si lipsite de mirosuri striine.

Depozitare:

° In spatii frigorifice curate, bine ventilate, la temperaturi constante de 2-6°C.

Termene si livrare:

. Termen de valabilitate: Minim 7 zile de la data livririi.

° Termen de livrare: Maxim 48 de ore de la primirea comenzii.

Receptia produselor:

Verificare calitativa si cantitativa:

° Receptia se va face la sediul beneficiarului de citre comisia de receptie, impreuni cu reprezentantul furnizorului.
° Produsele neconforme vor fi respinse, iar furnizorul va inlocui marfa neconformi in termen de 24 de ore, suportand

urile suplimentare.

11.SPECIFICATII TEHNICE — LAPTE BATUT (330 ML)
Descriere produs:

. Lapte batut natural, ambalat in recipiente individuale de 330 ml, obtinut din lapte de vaci pasteurizat si fermentat cu
culturi lactice selectionate.
° Fard adaosuri de conservanti, coloranti sau indulcitori artificiali.
° Continut de grasime: minim 1,5%, caracteristic laptelui batut de calitate superioars.
. Texturd find, omogend, fird separare de zer sau particule vizibile.
o Miros si gust caracteristic, proaspét, usor acrisor, fara mirosuri striine sau de alterare.
Proprietéti organoleptice:
. Aspect: Alb-cremos, fluid, fara particule vizibile sau aglomeriri.
o Miros: Specific, proaspét, fard mirosuri de fermentare excesiva sau alterare.
e Texturd: Find, omogena, usor fluida, firi separare de zer.
o Gust: Plicut, usor acrisor, caracteristic laptelui batut, firi gusturi striine sau amireli.
Proprietati nutritionale (per 100 g):
° Calorii: 50-60 kcal,
ey
cem@ v‘ Institutul de Pneumoftiziologie ,Marius Nasta”
v ety Soseaua Viilor nr. 90, sector 5, Bucuresti, cod 050159
150 9601 Telefon 021 335 69 10 Fax 0241 337 38 01
it N L ! Email: secretariat@marius-nasta.ro

www.marius-nasta.ro



institutul de

Respiram = Pneumoftiziologi el
impreuna - Marius Nasta oot tes

. Proteine: minim 3 g;

* Grisimi: 1,5-3% (in functie de sortiment);

o Carbohidrati: 4-5 g;

° Sare: maxim 0.1 g.

Ambealare si etichetare:

Ambalare:

° Produsul trebuie s3 fie ambalat in recipiente individuale de 330 ml, din materiale alimentare sigure, cu capac sigilat.

. Ambalajele trebuie si fie rezistente si sd asigure pastrarea prospetimii produsului.

Etichetare:

Conform legislatiei in vigoare, eticheta trebuie si includa:

Denumirea produsului;

Continutul de grasime;

Data fabricatiei si termenul de valabilitate;

Conditii de pastrare (temperatura optima: 2-6°C);

Cantitatea netd (330 ml);

Denumirea si adresa producétorului sau importatorului; -
Valori nutritionale.

Conditii de transport si depozitare:

Transport:

. Vehicule autorizate, dotate cu sisteme de refrigerare care mentin o temperaturd constantd de 2-6°C.

° Vehiculele trebuie si fie curate, dezinfectate si lipsite de mirosuri strdine.

Depozitare:

e in spatii frigorifice curate, bine ventilate, la temperaturi constante de 2-6°C.

Termene si livrare:

. Termen de valabilitate: Minim 7 zile de la data livrarii.

. Termen de livrare: Maxim 48 de ore de la primirea comenzii.

Receptia produselor:

Verificare calitativa si cantitativa:

° Receptia se va face la sediul beneficiarului de cétre comisia de receptie, impreund cu reprezentantul furnizorului.
° Produsele neconforme vor fi respinse, iar furnizorul va inlocui marfa neconforma in termen de 24 de ore, suportind

costurile suplimentare.

La livrare, perodusele vor fi insotite de: facturd fiscald, certificat de calitate/declaratie de conformitate, buletin de
analiza. Lipsa acestor documente, atrage dupé sine respingerea produselor;
Produsele livrate trebuie si se afle in termenul de valabilitate. Autoritatea contractantd poate sd respingd produsele a ciror
termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
Transport: Transportul pana la destinatie, se va efectua de citre ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care
trebuie si fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri strdine sau patrunzitoare, neinfestate si ferrite de
posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;
Etichetare:Cu elementele de identificare previzute in actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor
alimentare cu completdrile si modificarile ulterioare) si se vor regisi atat in certificatul de calitate sau declaratia de
conformitate, cét si pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele si adresa producatorului/ambalator/expeditor,
data fabricatiei, termenul de valabilitate, condisiile de depozitare, cantitatea netd, locul de provenientd al produselor, fara de
origine, specificatii comerciale-categoria/calitatea.
Receptia produselor: Receptia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului .
Receptia va consta 1n verificarea calitativa si cantitativa a produsului contractat, va fi efectuati la sediul achizitorului de catre
comisia de receptie impreund cu reprezentantul furnizorului;
Daci la receptia efectuatd cantitatea de produs livratd nu va fi acceptatd, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ
cu cerintele specificate in prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorititii contractante, furnizorul se obliga s asigure
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inlocuirea cantitdtii neacceptate cu produse corespunzitoare, in termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor
suplimentare de transport $i manipulare.
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9. CONFORMITATE SI TERMENE DE VALABILITATE

Operatorul economic are obligatia de a garanta ca produsele ce vor fi furnizate sunt conforme cerintele caictului de
sarcini si sunt in termenul de valabilitate.

Ofertantul are obligatia de a garanta ca produsele furnizate prin contract sunt sigilate si nu prezinta vicii ascunse.

Termenul de valabiltate va fi in functie de specificul fiecarui produs de la momentul livrarii.

Pe fiecare produs trebuie sa apara informatii referitoare la data fabricarii, precum si la perioada de valabilitate a
produsului sau la data expirarii produsului.

Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a refuza produsele care nu se afla in termenul de valabilitate. Aceasta
masura se impune pentru evitarea procedurii toxinfectiilor alimentare sau a altor afectiuni determinate de calitatea
necorespunzatoare a acestora.

Furnizorul este obligat sa inlocuiasca produsul neconform, in termen de maxim 24 de ore de la primirea in scris a
constatarii de catre comisia de receptie.

Produsele perisabile, care isi modifica propietatile organoleptice in perioada valabilitatii, vot fi inlocuite in termen de
~~axim 24 ore.

10. LIVRAREA, AMBALAREA, ETICHETARE, TRANSPORT SI ASIGURARE PE DURATA
TRANSPORTULUI

Termenul de livrare este de 2 zile lucratoare de la data emiterii comenzii. Un produs este considerat livrat atunci cand
este acceptat de autoritatea contractanta.(COMISIE RECEPTIE)

Produsele vor fi livrate in baza contractului subsecvent ce se va incheia in urma acordului cadru.

Transportul cade in sarcina furnizorului si se face in mijloace destinate special acestui scop care trebuie sa fie inchise,
curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri strdine, neinfestate si ferite de orice posibilitate de poluare, degradare sau
contaminare, iar pentru produsele perisabile sa isoterme, ricite in prealabil si previzute cu instalatie frigorifica, pentru a se
asigura mentinerea temperaturii necesare pastrarii calitatii produselor pe tot timpul transportului..

Mijloacele de transport vor fi autorizate sanitar-veterinar de catre “Directia Sanitar-Veterinara si pentru siguranta
alimentelor” sau alt organism echivalent .

Nu se vor accepta produsele depozitate sau transportate impreuna cu substante toxice sau care su miros patrunzitor.

Receptia calitativa si cantitativa se va face de catre autoritatea contractanta, de catre o comisie de receptie constituita in
acest sens, in prezenta unui delegat imputernicit de ofertant. Daca unele produse nu corespund calitativ sau cantitativ
autoritatea contractanta are dreptul sa respinga produsele respective, iar ofertantul are obligatia de a inlocui intr-un termen de
maxim de 48 de ore produsele refuzate.

Contractantul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel incat sa previna orice dauna sau deteriorare in timpul
“erdisportului acestora catre destinatia stabilita. Ambalajele trebuie sa asigure pastrarea integritatii si calitatii produsului pe
timpul depozitarii si transportului. Atat materialul de ambalat cat si pachetele trebuie sa fie curate, uscate, in stare buna, fara
insecte sau mirosuri anormale, capabile sa asigure prospetimea si calitatea produsului.

Contractantul va avea obligatia de a asigura transportul in pretul ofertat pentru produse, la destinatia indicati de citre
autoritatea contractanta i anume sos. Viilor 90, sector 5, Bucuresti, in timpul programului de functionare, respectiv de luni
pana vineri intre orele 8,00 — 14,30. Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau deteriorarii intervenite pe parcursul
transportului si cauzate de orice factor extern.

In stabilirea marimii si greutatii ambalajului Contractantul va lua in considerare, acolo unde este cazul, distanta fata de
destinatia finala a produselor furnizate si eventuala absenta a facilitatilor de manipulare la punctele de tranzitie.

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se considera ca a luat in considerare
toate dificultatile pe care le-ar putea intampina in acest sens si nu va invoca niciun motiv de intarziere sau costuri suplimentare,
decat in cazuri exceptionale impuse de restrictii legislative.

11. RECEPTIA PRODUSELOR
Receptia produselor se va efectua pe baza de proces verbal semnat de Contractant si Autoritatea contractanta. Receptia
produselor se va realiza in mai multe etape:
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-receptia cantitativa se va realiza dupa livrarea produselor in cantitatea solicitata, la locatia indicata de Autoritatea
contractanta;
-receptia calitativa se va realiza la sediul solicitantului de catrea comisia de receptie desemnata de catre autoritatea
contractanta si in prezenta unui reprezentant al contractantului..
Livrarea produselor se va organiza intr-o zi (sau mai multe) de comun acord intre parti, anuntata si confirmata in
prealabil si insotite de toate documentele legale.

12. MODALITATI SI CONDITII DE PLATA

Contractantul va emite factura pentru produsele livrate. Fiecare factura va avea mentionat numarul contractului, datele de
emitere si de scadenta ale facturii respective.

Procesul verbal de receptie calitativa va insoti factura si reprezinta elementul necesar realizarii platii, impreuna cu
celelalte documente justificative prevazute mai jos:

-avizul de expeditie a produsului;

-procesul verbal de receptie cantitativ.

Termenul de plati al facturii va fi de maximum 60 de zile de la data inregistrarii facturii in unitate. Penalitatile stabilite
pentru neindeplinirea sau indeplinirea in mod defectuos a obligatiilor contractuale se stabilesc la 0,04% pentru fiecare zi de
intrziere din din valoarea serviciilor neprestate, pentru o perioada de maximum 30 de zile. In cazul in care, in acest term=n
furnizorul nu isi indeplineste obligatiile contractuale autoritatea contractanta va avea dreptul de a rezilia contractul de drep .
de a pretinde plata de daune - interese.
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